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Cinsault Syrah ROSE
IGP PAYS D’OC

Description poétique

« Le soleil descend sur la peau des raisins rosés — une lueur tendre capturée a chaque gorgée. »

Cette image évoque la douceur et la fraicheur, que I'on retrouve dans la robe péle, les arémes délicats de
fruits et la finale minérale.

Caractéristiques principales

* Appellation & Terroir : IGP Pays d’Oc, Languedoc. Collines argileuses et calcaires, terres argilo-limoneuses.
* Assemblage : 60 % Cinsault, 40 % Syrah

* Style : Rosé élégant, frais et fruité

* Alcool : (a confirmer)

Notes de dégustation

* Robe : Rose pale aux reflets saumonés — comme la peau des raisins rosés sous le soleil.

* Nez: Arbmes de fraises écrasées et de zestes de pamplemousse, avec une touche minérale subtile.
* Bouche : Attaque vive et croquante, qui déploie la fraicheur des agrumes et des nuances fruitées.

* Finale : Minérale et légérement saline, en écho a la pureté de la lumiére estivale.

Accords mets-vin
Idéal avec salades méditerranéennes, poissons grillés ou en apéritif.

Potentiel de garde
A déguster dans les 2 ans dans de bonnes conditions.
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