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Grenache BLANC
IGP PAYS D’OC

Description poétique

« Le jour s’éléve sur les fleurs et la poussiére de craie — une aube silencieuse capturée a chaque gorgée.
»

Cette image évoque la pureté et la lumiéere, que I'on retrouve dans les ardmes floraux, la fraicheur
minérale et la texture élégante du vin.

Caractéristiques principales

* Appellation & Terroir : IGP Pays d’Oc, Languedoc. Collines calcaires et argileuses, sols limoneux.
* Cépage : 100 % Grenache Blanc

* Style : Vin blanc frais, floral et marqué par la minéralité

* Alcool : (a confirmer)

Notes de dégustation

* Robe : Pale et lumineuse avec de beaux reflets dorés — comme la lumiere du matin sur la poussiere de
craie.

* Nez : Tres expressif, avec des notes de fleurs blanches (lys, jasmin), de menthe poivrée et de poire
Williams, en écho a I'aube florale.

* Bouche : Attaque douce et souple, puis une vivacité qui conserve I'élan de fraicheur.

* Finale : Persistante et fraiche, avec une subtile touche minérale qui rappelle le terroir crayeux.

Accords mets-vin
Idéal avec poissons grillés et viandes blanches. Servir frais pour une expression optimale.

Potentiel de garde
A déguster dans les 2 ans dans de bonnes conditions de conservation.
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