
Grenache ROUGE

IGP PAYS D’OC

FABREGUES SELECTION – F34800 ASPIRAN (Languedoc – Hérault)

Fabrègues Sélection– Présentation

Description poétique

« Le fruit mûr, la lumière chaude d’une fin d’été — une étreinte solaire capturée à chaque gorgée. »

Cette image évoque la maturité et la chaleur, que l’on retrouve dans la robe cramoisie, les arômes intenses 
de baies et la fraîcheur épicée.

Caractéristiques principales

• Appellation & Terroir : IGP Pays d’Oc, Languedoc. Collines argileuses et calcaires.
• Cépage : 100 % Grenache Noir

• Style : Vin rouge fruité, équilibré et subtilement épicé

• Alcool : (à confirmer)

Notes de dégustation

• Robe : Rouge intense aux reflets denses — comme la lumière d’un coucher de soleil estival.
• Nez : Agréable et intense, avec des arômes de baies rouges mûres et des notes d’épices douces (réglisse).
• Bouche : Fraîche et bien équilibrée, offrant des saveurs de coulis de fruits rouges.

• Finale : Rehaussée par des touches d’épices qui apportent une belle fraîcheur, en écho à la chaleur de 
l’été.

Accords mets-vin

Idéal avec plats méditerranéens, légumes grillés ou charcuterie.

Potentiel de garde

2 à 3 ans dans de bonnes conditions.
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