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Rolle Blanc
IGP PAYS D’OC

Description poétique

« La chaleur s’endort sous les pins et le citron mQrit — une harmonie méditerranéenne capturée a chaque
gorgée. »

Cette image évoque la sérénité et la fraicheur ensoleillée, que I'on retrouve dans les arbmes d’agrumes, les
notes anisées et le caractére vif du vin.

Caractéristiques principales

* Appellation & Terroir : IGP Pays d’Oc, Languedoc. Collines calcaires et argileuses, sols limoneux.
* Cépage: 100 % Rolle (Vermentino)

* Style : Vin blanc frais, aromatique et élégant

* Alcool : (a confirmer)

Notes de dégustation

* Robe: Jaune pale aux reflets clairs et dorés — comme la lumiere filtrant a travers les pins.

* Nez: Arbmes d’anis et d’agrumes rappelant le pamplemousse et le citron, en écho au fruit qui marit.
* Bouche: Vive et fraiche, avec une légere rondeur en milieu de bouche et une belle puissance
aromatique.

* Finale : Croquante et persistante, laissant une impression citronnée qui refléte la chaleur
méditerranéenne.

Accords mets-vin
Idéal en apéritif ou avec poissons et fruits de mer.

Potentiel de garde
A déguster dans les 2 ans dans de bonnes conditions.
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