llomaine de Fabregues — Book cOC6

el | a Pelife Falie rose
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Cépages : 30% Grenache, 70 % Syrah
Millésime : 2025

Rendements : 50 hl/ha

Sols : Argilo calcaire

% Vol Acquis : 13,5 %

Potentiel : A consommer dés aujourd’hui.

Couleur : Robe rose claire reflets pale : Litchi.
Nez : Mélange de fruits rouge, bonbon anglais.
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Bouche : Ample avec une belle vivacité. Beaucoup de fraicheur.

Dégustation : A boire frais en apéritif, en salades ou en
:accompagnement de poissons grillés.
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