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Cépages : 80% Syrah, 20% Carignan

Vintage : 2022

Rendement : 30 hi/ha

Sols : Argilo Calcaire

%Vol Acquis : 14 %

Potentiel : Idéal dés aujourd'hui, mais a un potentiel

de garde d'au moins 10 ans.

Couleur : Robe rouge intense.
Nez : Des arémes d'épices et de cassis.
Bouche : Un vin ample et fruité avec une belle structure.

Dégustation : Parfait sur une viande grillée ou un lapin aux pruneaux,
excellent en accompagnement des fromages a pate molle, ou en fin
de repas, sur un gateau au chocolat et coulis de framboise,
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